
 
 
 

Scheda tecnica: CAPARBIO 
 

 

Annata: 2020 

Denominazione: IGP Calabria  

Vitigni e percentuali: Calabrese Nero – 100 % 

Categoria vino: rosso 

Alcol dichiarato in etichetta %: 13.5  

Tipologia del terreno: argilloso 

Altitudine media vigneto s.l.m: 250 mt 

Età media delle viti: 5 anni 

N° ceppi/ettaro: 4500 

Resa/ettaro (q.li): 60 

Sistema di allevamento: cordone speronato 

Epoca di vendemmia: seconda decade di settembre 

Fermentazione: in acciaio 

Maturazione in acciaio: 9 mesi 

Maturazione in legno: 3 mesi 

Affinamento in bottiglia: 12 mesi 

 
Parere del sommelier 

Colore: rosso intenso con riflessi porpora. 

Al naso: buona intensità con sentori di frutti rossi maturi, melograno e leggera speziatura. 

Al palato: secco e abbastanza morbido, caratterizzato da una elegante trama tannica di incredibile 
pulizia, equilibrata acidità e buona persistenza. 

Abbinamenti: consigliato in accompagnamento a salumi e formaggi stagionati, primi e secondi di 
carne, ottimo anche in abbinamento a selvaggina. 

 
Servire a temperatura: 16/18 °C 

 


